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Chiroubles vieilles vignes 2011

Appellation chiroubles controlée

DOMAINE DES D@\ Millésime 2007 Millésime 2009
mﬂ rra n f (—@@ Bronze Décanter 2009 Grand OR_Inter.Gamay 2011
bronze

Le domaine est situé a Fleurie au milieu des crus du Beaujolais, a 50 Rm au nord de Lyon. Transmis de pére en
fils, ce domaine a commencé sur le Clos du Pavillon en appellation Fleurie. I[ couvre aujourd hui 19 hectares
sur 6 appellations. La production principale est a Fleurie mais on y trouve aussi le juliénas et le beaujolais
villages des coteaux pentus de Jullié. Le beaujolais est situé plus au sud, a Saint-Jean d’Ardiéres. Quant au

“«

chiroubles, on le retrouve au coteau nommé “Les Cotes” ainsi qu’au lieu-dit “Ca Roche pilée *, avec le morgon.

Revue de presse : Millésimes antérieurs : J. Benoit, La Presse, 30-03- 2010 — 2¢ parution 27-08-2011 — 3¢
parution 27-10-2012 - N. Hamilton, Journal Voir, 01-09-011 — Bill Zacharkiw, The
Gazette, 10-12-2011 - 2¢ parution 15-11-2012 - Guide du vin Phaneuf 2012, deux

étoiles.
Cépages : Gamay
Terroir : Granit grossier sur sous-sol argileux, Coteaux pentus DOMAINE DES
exposés au sud-ouest. Culture raisonnée du vignoble. ma r m“{
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Elevage : En cuve pendant 8 mos. . \OFEY

Vinification :  ©Vendanges manuelles avec tri. Macération semi-

carbonique de 10 jours en grappes entiéres. Maitrise des L
2011

températures. Pressurage pneumatique. :
CHIROUBLES

Dégustation :  Une robe rouge rubis profond avec un nez de cerise, de e Sy
milre et de noyau de péche. En bouche, des fruits mirs, des R
tanins trés ronds, gras. Bel équilibre.

Service : Volailles, poissons, viandes grillées, terrines, carpaccio de beeuf, fromages de
chévre... Potentiel de garde de 3 a 6 ans.

Code : 11153934 Prix : Format : 750ml
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