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M as Cam ps est situé dans les collines des Pyrénées, L es 35 hectares 
du  vignoble du  M A S CA M PS se situent aux pieds des Corbières, su r 
des coteaux ensoleillés baignés par les parfum s de garrigue. Ce 
v ignoble m orcelé est dans la  zone des A O C  des Côtes du  R oussillon  
V illages, et des A O C M A U R Y  en V ins doux naturels. 
 
L ’origine du  M A S C A M P S est très ancienne. D ès l’époque rom aine 
des légions ont cam pé A u  M A S C A M PS. N ous avons trouvé sur le 
site quelques objets qui l’attestent com m e notam m ent, des fragm ents 
de tu iles, d ’outils en  fer, des p ièces de m onnaies en  bronze frappées à  
l’effigie de l’em pereur G O R D IE N  III. 
 

 
V in  D oux N aturel 
Cépages :  G renache noir (100 % ). 
 
Terroir : L e sol est constitué de m arnes schisteuses du  secon daire dont la  

structure feu illetée donne aux racines la  possibilité de s'en foncer 
profondém ent dans le sol pour trouver l'hum idité nécessaire. L a 
couleur noire leur perm et d 'absorber la  chaleur pendant la  journée et 
de la  restituer la  nuit perm ettant ainsi aux raisins d 'atteindre une 
richesse en  sucre très élevée. 

 
Rendements : L a production  m oyenne à  M aury est de 26 hl/ha soit l'équivalent de 

750 à  800 gram m es de raisins par cep  de v igne. 
 
Élevage :  M uté sur grains, É levage en  barriques de 12 m ois. 
 
Degustation: R obe rouge grenat. N ez de fru its m urs. A rôm es de griottes glissant 

vers le pruneau. B el équilibre, fin  en  bouche, fru ité. 
 
Service :  E ntre 14 et 16 °C , pour accom pagner un from age bleu  ou  un dessert 

au  chocolat.  
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